Cleverfood Summer School: educare alla sostenibilita

Schools as enablers of a fair, healthy and sustainable food system

E stata una settimana all'insegna della sostenibilita quella svoltasi a
Maratona, Grecia, in occasione del corso Clever Food organizzato
dalla scuola greca Ellinogermaniki Agogi. Vi ha preso parte la docente
di inglese di scuola secondaria Maria Raffaella Alessandrini, che ha
avuto l'occasione di formarsi in questo ambito grazie al

programma Erasmus+ dell'IC Figino Serenza.

Durante il corso si sono esplorate le metodologie Living Lab, Open
School e Challenge-based Learning, che partono da problemi o
necessita reali della comunita (scolastica e non) per sviluppare percorsi di apprendimento coinvolgenti ed
efficaci, incentrati sulla sostenibilita in ambito alimentare.

Certificate of Participation

Thisis to certifythat _________Alessandrini Maria Raffaella
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| corsisti hanno avuto I'opportunita di incontrare e confrontarsi con
altri insegnanti, docenti universitari e ricercatori, che hanno fornito
strumenti e spunti di riflessione utili per organizzare attivita che
educhino ad un sistema alimentare sano, equilibrato e sostenibile.
Alla fine della settimana, ogni partecipante ha potuto presentare il proprio progetto di attivita didattica

incentrata sulla mostra interattiva "Cleverfood for everyone", pensato per il proprio contesto scolastico.



https://food2030.eu/exhibition/

Il corso e stato inoltre occasione di conoscenza ed esplorazione delle ricchezze culturali del territorio: sono
state infatti organizzate escursioni al tempio di Poseidone a Capo Sunio e all'acropoli di Atene.




